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• Aceite de Freír (Bidones de 22 Kgs.) 
 
• Albúmina de Huevo (Botes de 1 Kg.) 

 
• Almidón de Maíz (Saco 25 Kgs. / 5 Kgs.) 
 

• Anisete Multicolor – Cajas de 20 bolsas de 1 Kg. 
 

• Aromas en pasta (Botellas de 1 Ltr. – Naranja, limón, fresa, kiwi….) 
 

• Aromas para uso Industrial (base alcohólica entre 30º y 35º)  - 4x5 Ltrs.: 
- Aroma Huevo 
- Aroma Ron Negro 
- Aroma Anisada  
- Aroma Dulce Anisada  
- Aroma Naranja 
- Aroma Brandy 
- Aroma Whisky 
- Aroma Moscatel 

 
• Azúcar: 

- Azúcar Glass (Saco 10 Kgs.) 
- Azúcar Antihumedad Especial (Saco 12 Kgs. / Cubo 2 Kgs.) 
- Azúcar Perlado (Saco 10 Kgs.) 
- Azúcar Moreno (Saco 50 Kgs.) 
- Sirope de Azúcar Invertido (Bidones de 14 Ltrs.) 
- Fondant (Cubos de 15 Kgs. y 7 Kgs. / Cajas de 15 Kgs.) 
- Fondant Listo para usar (Cubo 15 Kgs.) 
- Pasta de Azúcar Moldeable (Caja 2 x 2,5 Kgs.) 

 
• Cacao y Sucedáneos: 

- Fideo Puro / Sucedáneo (14 Estuches x 1 Kg. y 15 Kgs. a granel) 
- Cacao en Polvo 23 “Zaan” (Cajas de 4 x 5 / 20 x 1 Kgs.) 

 
• Colorantes: 

- Colorantes líquidos y en polvo al 2% 
 

• Crocantis: 
- Crocanti de Almendra (Caja 2x5 Kg / Cubo 3,5 Kg / 10x1 Kg ) 
- Crocanti de Cacahuete ó Soja (Cubo 3,5 Kgs.) 

 
• Cremas de Chocolate / Coberturas: 

- Cremas para Horno y  Relleno (Cubos de 6, 15, 22 Kgs.)  
- Cobertura Pura (48%) / Vegetal (20%) (Caja 10 Kgs.) 
- Cobertura Blanca (Caja 10 Kgs.)  

 
• Cremas de Recubrimiento “Starcrem”: 

- Cremas especiales de recubrimiento “Starcrem”, con color y sabor 
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• Cremas Pasteleras: 
- En Polvo: Crema Pastelera en frío “Elite” (Saco 10 Kgs.)  
- En Polvo: Crema Pastelera con leche  “Mycrem” (Saco 12 Kgs.) 

 
• Decoración en Oblea / Gelatina / Perlas / Chocolate 

- Rosas y Hojas de Oblea marca 
- Perlas Plateadas 
- Velas (número) 
- Decoración en Chocolate 

 
• Desmoldeantes: 

- Desmoldeante Universal (Garrafa de 10 Litros) 
- Desmoldeante Ex-40 (Garrafa de 10 Litros) 
- Desmoldeante en Spray (Spray 0,5 Litros) 

 
• Emulsionante (Cubo 5/10 Kgs.) 

 
• Estabilizador de Nata (Bote 1 Kg.) 
 

• Fideo Multicolor – Cajas de 20 Bolsas de 1 Kg. 
 

• Frutos Secos: 
- Semilla de Sésamo Cruda – Caja 15 x 1 Kg. 
- Semilla de Amapola – Caja 15 x 1 Kg. 

 
• Gelatinas: 

- Miroir (Gelatina en Frío de alta calidad) – Cubo 6 Kgs. 
- Brillosol Agrudispa (Gelatina en Frío) – Cubo 6 Kgs. 
- Gelineutro (Gelatina para Pistola) – Bag-in-box 15 Litros 
- Gelatina en Láminas Oro/Plata – Cajas de 25 x 1 Kg. 
- Gelatina de Manzana “Mygel” – Cubo 6/12/25 Kgs. 

 
• Glucosa (Cubo 20 / 7,5 Kgs.) 
 
• Gluten de Trigo (Saco 25 Kgs.) 

 
• Impulsor (Cubo de 5 Kgs.) 

 
• Levadura Instant Bruggeman: 

- Levadura Instant Panadería/Pastelería (Cajas 20x0,5 ó 1x10 Kgs.) 
 

• Leche en polvo / Derivados Lácteos 
- Leche en Polvo Entera 26% (Sacos 25 Kgs.) 
- Leche en Polvo Desnatada 1% (Sacos 25 Kgs.) 
- Leche en Polvo con grasa vegetal 26% (Sacos 25 Kgs.) 
 

• Mangas Pasteleras Thermo 
- Mangas Thermo de 34, 40, 46, 50, 55, 60, 65, 70 y 75 Cms. 
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• Manteca de Cerdo  

- Manteca de Cerdo de Importación “Erica / Agrupork” - 12,5 Kgs. 
 
• Margarinas 100% Vegetales – Gama alta 

- Margarina Crema – Cajas 4 bloques de 2,5 Kgs. 
- Margarina Hojaldre – Cajas 5 placas de 2 Kgs. 
- Grasa Anhidra – Cajas 2 Bloques de 5 Kgs. 
- Margarina Hojaldre/Croissant con mantequilla – 5 placas x 2 Kgs. 

 
• Mazapán 50% “AGRUDISPA” – Cubo 6,2 Kgs. 

 
• Virutas y Microvirutas de Chocolate puro – 2,5 Kgs.: 

 
- Chocolate Negro, Chocolate Blanco, Chocolate con Leche, 
Caramelo, Fresa, Amarillo Limón y Naranja. 

- Decoración Variada en Chocolate – Ver Catálogo 
 

• Mix Cobertura “SOUPLESSE” – Cubos de 6 Kgs.: 
- Souplesse Fresa 
- Souplesse Naranja 
- Souplesse Platano 
- Souplesse Moka 
- Souplesse Chocolate Negro 
- Souplesse Chocolate Blanco 
- Souplesse Chocolate con Leche 
 

• Mixes Panadería: 
- Mybiscuit (Preparado para Bizcocho y Plancha) – S/12 Kgs. 
- Multicereales Mix – (Prep. pan de Multicereales) – S/12 Kgs. 
- Mymuffin – (Preparado para muffin) – Saco 12 kgs. 
- Magdalena Mix 100% - Saco 12 Kgs. 
- Magdalena Mix Integral 100% - Saco 12 Kgs. 

 
• Mixes Vegetales: 

- Mix Vegetal Azucarado en 12 x 1 Ltrs. y Bag-in-box de 10 Ltrs. 
- Mix Vegetal Sin Azúcar (cocina y pastelería sin azúcar) 12x1 Ltrs. 

  
• Papel Siliconado: 

- Resmas de 500 Hojas 60 x 40 Cms. – 50 Gramos / 41 Gramos 
 

• Pralinés: 
- Praliné de almendra ó avellana – Cubo 6,5 Kgs. 

 
• Preparados para Postres: 

- Tarta de Queso (Caja 8 x 1 Kg.) 
- Mousses (Caja 8 x 1 Kgs.) 
- Crema Catalana (Caja 8 x 1 Kg.) 
- Flan de Vainilla / Flan de Chocolate (Caja 8 x 1 Kg.) 

 



 

pol. ind. calonge – c/. metalurgia, 13 – 41007 – sevilla 
telf.: 902.888.138   ***    fax: 954/36.17.02 

www.agrudispa.com 

 

 
 
 
 

• Rellenos de Fruta Fruitfilling: 
- Rellenos de Fruta (fresa, frambuesa, cereza, manzana, albaricoque, 
frutas del bosque, arándanos, naranja y limón) con un 70% de fruta, 
válidos para horno y congelación – Cubos de 3 Kgs. 

 
• Tartaletas, Conos, Vol-au-Vents, Cañas, Palos, Borrachos, Lionesas… 

 
• Texturas y Gelificantes: 

- Pectina, Agar-Agar, Ácido Cítrico, Cremor Tártaro, Gelatina en polvo…. 
 

• Turrón en Pasta: 
- Turrón en Pasta – Cubo 6,5 Kgs. y Tarros de 2 Kgs. 

 
• Yema Confitada: 

- Yema Confitada Blanda (apta para congelación) – Cubo 7 Kgs. 
- Yema Confitada Dura – Cubo 6 Kgs.  
 

 
 

• Temporada Navidad: 
- Cajas de Roscón  
(Modelos Exclusivos (26x26, 29x29, 32x32, 35x35 y 40x40) 

- Sorpresas de Roscón de Reyes en Porcelana  
- Coronas de Roscón de Reyes 


